
CHÂTEAU LA GURGUE

« LA GURGUE 2021 DÉVOILE UNE GRANDE BUVABILITÉ AVEC UN
FRUIT TRÈS BIEN CONSERVÉ ET DES TANINS TOUT EN RONDEUR QUI

PERMETTRA AUX AMATEURS DE SE FAIRE PLAISIR DANS LA

DÉCENNIE »

GÉRARD FENOUILLET – LE DIRECTEUR TECHNIQUE

Appellation Margaux
2021

LES CERTIFICATIONS
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CHÂTEAU LA GURGUE
EN QUELQUES MOTS…

Vignoble de 10 hectares au cœur de l’appellation Margaux.

Les parcelles sont contiguës au vignoble de Château Margaux

Les parcelles constituant le vignoble du Château La Gurgue sont 
historiquement issues de 3 Grands Crus Classés (Malescot St 

Exupéry, Lascombes et Rauzan Gassies)

Trois générations de femmes à la tête du Château
La mère de Claire, Bernadette Merlaut Villars ayant repris la 

propriété en 1978 à la suite de Madame Horrière,
Claire est ainsi la 3ème génération de femme propriétaire 

du Château La Gurgue.

Doublement certifié en biodynamie par Demeter et Biodyvin. 
Le Château est certifié en Agriculture Biologique (AB) en 2016 et en 

biodynamie en 2018 (Demeter et Biodyvin).

Bio-diversification des sols, grâce à l’essor des pratiques 
en agroécologie et en agroforesterie.

Le vin du Château La Gurgue bénéficie des infrastructures et du 
savoir-faire de l’équipe du Château Ferrière, 3eme Grand Cru 

Classé de 1855.



LA VINIFICATION
Vinification parcellaire.

Fermentation 
alcoolique avec des 
levures naturelles. 

Remontage d’un demi 
volume par jour pour 
une extraction douce.

3 semaines de 
macération.

Vinification en 
température inférieure à

24 degrés.

L’ASSEMBLAGE

27%
Merlot 

54%
Cabernet 
sauvignon

L’ ÉQUIPE

Propriétaire : Claire VILLARS-LURTON
Directeur de production : Gérard FENOUILLET

Œnologue conseil: Éric BOISSENOT

LE VIGNOBLE
10 hectares de graves 
profondes sur marnes 

calcaires.
Au cœur de 

l’appellation Margaux.

L’ ÉLEVAGE
12 mois d'élevage :
60% en barriques

40% en cuves ovoïdes

Commentaires de dégustation

LES PRATIQUES 
CULTURALES

19%
Petit-verdot
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