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CHÂTEAU FERRIÈRE
EN QUELQUES MOTS… CHÂTEAU FERRIÈRE

3EME GRAND CRU CLASSÉ EN 1855, APPELLATION MARGAUX

Vignoble de 24 hectares dont 95% des vignes sont situées sur le 
plateau de Margaux au cœur de l’appellation. 

Patrimoine unique de diversité massale.
Un tiers des vignes de la propriété date des années 1950! Multipliées 
sur place, elles permettent de conserver la biodiversité de nos anciens 

cépages comme le petit-verdot et le cabernet-franc. 

Erigé au rang de 3eme Grand Cru  Classé en 1855 pendant 
l’exposition universelle de Paris. 

Deux générations de femmes à la tête du Château 
Ayant repris le flambeau de sa mère Bernadette Merlaut, Claire est 

ainsi issue de la 2ème génération de femme propriétaire de ce Grand 
Cru Classé.

Le seul Grand Cru Classé  de Margaux doublement certifié en 
biodynamie . 

Le Château est certifié en Agriculture Biologique (AB) en 2015 et en 
biodynamie en 2018 (Demeter et Biodyvin). 

Bio-diversification des sols, grâce à l’essor des pratiques 
en agroécologie et en agroforesterie. 

Une équipe fidèle et loyale, une vraie culture d’entreprise. 
Gérard Fenouillet, directeur technique, souffle notamment ses 38 
années de collaboration professionnelle avec la famille Merlaut. 

« QUI AURAIT CRU QU’APRÈS UN PRINTEMPS ET UN ÉTÉ SI COMPLIQUÉS, LE MILLÉSIME

2021 SE MONTRERAIT AUSSI SÉDUISANT, LONG ET ÉLÉGANT ? 
À L’ISSUE D’UN SPLENDIDE MOIS DE SEPTEMBRE, LE RÉSULTAT EST LÀ : UN TRÈS BON

MILLÉSIME, AVEC BEAUCOUP DE CARACTÈRE. À VOUS DE LE DÉCOUVRIR… »

CLAIRE VILLARS-LURTON – PROPRIÉTAIRE

« UN MILLÉSIME COMME ON AIME LES PRODUIRE : FRAIS, TENDU AVEC UNE BELLE

QUALITÉ DE TANINS ET BEAUCOUP DE FINESSE.
2021 NOUS A PERMIS D’OFFRIR UN POURCENTAGE DE CABERNET SAUVIGNON ENCORE

JAMAIS ATTEINT QUI PERMETTRA DE DÉFIER LE TEMPS… 
GOÛTEZ, SAVOUREZ, PRENEZ DU PLAISIR EN DÉGUSTANT CE 2021 QUI NOUS A

TANT PRIS D’ÉNERGIE ; MAIS QUELLE FIERTÉ AVEC CE RÉSULTAT ! »

GÉRARD FENOUILLET – DIRECTEUR TECHNIQUE



LA VINIFICATION
Vinification 
parcellaire. 

Fermentation 
alcoolique avec des 
levures naturelles.

. 
Remontage d’un 
demi volume par 

jour pour une 
extraction douce. 

3 semaines de 
macération.

Vinification en 
température 

inférieure à 25 
degrés. 

L’ASSEMBLAGE

13%
Merlot

81%
Cabernet 
sauvignon

L’ ÉQUIPE

Propriétaire : Claire VILLARS-LURTON
Directeur de production : Gérard FENOUILLET

Œnologue conseil: Éric BOISSENOT

LE VIGNOBLE
24 hectares de graves 
profondes sur marnes 

calcaires.
Au cœur de 
l’Appellation 

Margaux. 

L’ ÉLEVAGE
18 mois d'élevage :

40% en barriques neuves
40% en barriques d’un vin
20% en amphores TAVA

Commentaires de dégustationLES PRATIQUES 
CULTURALES

5%
Petit-verdot

1%
Cabernet-

franc 
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