
谷 阁 酒 庄 2023

12公顷钙质黏土上
覆盖了深层砾石

位于玛歌产区的中心
全面贯彻生态农林业

混 酿 比 例

62% 赤霞珠
25% 美   乐
13% 小维多

PH 值 : 3,60
酒精度 : 13,20%

美  乐: 9月13日-9月18日
赤霞珠: 9月18日到10月2日
小维多: 9月20日

酒 庄 风 土

25 hecto / ha

产 量

酿 造 方 式. 

分块酿造

天然酵母酒精发酵

每天抽取一半的果汁

进行淋帽，

以使得萃取物更加柔和

浸渍3个星期。

温度控制在25度以下

种 植 管 理 

陈 酿 方 式 

12 个月的陈酿：
15% 新橡木桶
35% 一年桶

35% 椭圆形水泥灌
 15% 土陶罐

玛 歌 产 区

采 收 时 间： 


