
--
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RAPPORT D'ESSAIS N°/Certificate of analysis # 23126 ESSAIS 
ACatEDiTATlON 

N· t-7U) 
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WWW.cofrac-fr 

DemandeurlRequested by : 
Cht FERRIERE 
33 BIS RUE DE LA TREMOILLE 
33460 MARGAUX 

Echantillon soumis à l'analyse: 2306287001 
NOMIName : CHATEAU LA GURGUE BIO 

AppellationIDenomination: AOC AOP Margaux 

TypefType : Vin Rouge Millésime/vintage : 2021 

N° lot/batch # Volume/Volume 

CuvesNats # 


La désignation de l'échantillon 2 été fournie par le demandeur / The sample designation \Vas provided '_,/ the applicanl. 

RESULTATS DE L'ANALYSE/A 1nalYSIS resultS 
Inctrtitudes de

Référence! RESULTATSMETHODE/Metbod mesurrJ measuremtntDESIGNATION/ Analytical parameter refereoct uncerllllniits Results 

OI.V.Electronic densimetry using an oscillating 010Density at 20°C (gIL) 991.6 
ce" 
IR. T.F. MI TAV4 0.13 Alcoholic degree by volume at 20°C 12.93 

(%Vol) 
Calculation 0.0048Potential Alcohol content (% Vol) 0.01 

-Calculation 0.13 Total Alcohol content (%Vol) 12.94 
MI GIFrO Automated sequential enzymatic method 0.08 Glucose-Fructose (gIL) 0.1 
-Calculation 15% Sugar content (g/L) 1.1 
MIAAcOAutomated sequential enzymatic method 8.0%Acetic Acid (g CH3COOHIL) 0.68 
MIAV3Calculation (rom acetic acid(Automated 6.0%Volatil Acidity (g H2S04/L) 0.56 

sequential enzymatic method ) 
Calculation (rom acetic acid(Automated MIAV3 6.0%Volatil Acidity (méq/L) 11.4 
sequential enzymatic method ) 
Automated potentiometric titrimetry MI AT1 3.0%Total Acidity (g H2S04/L) 3.4 

MIAT1Automated potentiometric titrimetry 3.0%Total Acidity (g ac.tartr/L) 5.3 
MIAT1Automated potenliometric Iitrimetry 3.0%Total Acidity (meq/L) 70.2 
MIAMOAutomated sequential enzymatic method 0.06 L-Malic Acid (gIL) ND 
MI pHIAutomated potentiometry 0.035pH 3.73 
M/S02L1Automated sequential spectrophotometry 5.0Free Sulfur dioxyd (mg/L) 12 

UV-Vis 
Automated sequential spectrophotometry MI S02T1 8.0Total Sulfur dioxyd (mg/L) 61 
UV-Vis 

O/.V. 0.51Oo,,'mé/ri, method(C"wt"ion h~ den"'1 Total dry extract (gIL) 26.7 
20°C, A. V. and T.A. V) 

MI : Methode Interne - O.I.V. : Recueil des méthodes internationales d'analyses des vins et des moûts de l'O.I.V. 

Echantillon reçu le /Sample received the: 27/06/2023 
Analyses effectuées le/Analysed the: 28/06/2023 
Réception analyses sous traitées le /Analysis subcontracted received the: 03/07/2023 

Analyses sous traitées! Analysis subcontracted en/in: France 

Pauillac le: 03/07/2023 

Certaines prestations rdpponees dans le document ne sont pas couvertes par l'accredi t3t ion ' Some services re poned in thÎs document are covercd by the. accreditalion. Elles sont 
idc nt ific(."S p:lr le symbole --- 1 rhey are identilïed by Ihe symbol --- . Ll's .:ssa is sous lraitc.s SOnt identifies par le code ST 1 The $ubcontract.:d ana lyses are idenlified by the abbrevialion 
ST (ST'" : resultat rendu sous accredilalion par le laboraloir~ Exce ll 3l:c rédile par le l "orrae sous le :-.. ... I-0588/rtsuh g lvl.!ll under accredÎlalion by the F xce ll laboralOry accredi(~d by 
corme under \0. I-058S). Le COfKAC est s ign3t3m: du .vILA d'EA (European t.:oopc: ration for Accrcdit3tionJe t du \ILA. U'I L.\C ( International LaboralOry .-\ccreditaliol1 CooJXralion l 
The Cofrac is s ignatory of multilateral recognition agreeme nts o f the EA and fLAC . L..:s incertirud~ éla ....;ics Inemionnecs. SOn! cellcs correspondant à deux foi s l'incertinlde-typc 
composee 1 The expanded uncertainlies menlÎoned are:.those corresponding 10 twice the combined standard uncertainry . Le.s incertitudes des essais sous-lraités som cOlnmunique-es sur 
demande 1 The uncenainlies of Ihe outsourced lests are communicated on requesl. La reproduction de ce rapport d' essa is n'es t autorisée que sous sa fonne intégrale 1The reproduction 
oflhis document is allowed thal in the fonn of ~ntire photographie facsimile . I.e rapport ne conceme que l'êchanrillon apporte par l'intérc.:;sé ou \'on~anisme et soumis à l'essai 1 The 
ana lysis of tœ presem repo rt concemed only Ihe sampk, as received. analysed . ~ 
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RAPPORT D'ESSAIS N°/Certificate of analysis # 23126 ESSAIS 
ACC REOtTAttON 


N" 1-7133 

Port" " di~pon,ble \.Ur 


www.colTilc.fr 

DemandeurlRequested by : 
Cht FERRIERE 
33 BIS RUE DE LA TREMOILLE 
33460 MARGAUX 

Echantillon soumis à l'analyse: 2306287001 
NOWl\J"ame : CHATEAU LA GURGUE BIO 
AppellationIDenomination: AOC AOP Margaux 
Typerrype : Vin Rouge Millésime/vintage : 2021 
N° lotlbatch # VolumeNolurne 
CuvesNats # 

La désig)lation de l'échantillon a été fournie par le demandeur / The sample designation was provided by the applicanl. 

RESULTATS DE L'ANALYSE/Ana lySIS resuItS 
Incertitudes deReférence! RESULTATSMETHODE/Method mesurtl mtUurtmenlDESIGNATION/Analytical parameter 

refereoce uncertalnties Results 

Caleulation 0.52Reduced Dry Extract (gIL) 26.6 
-S/eam-feed. Spee/roph%me/ry UV-Vis 12Sorbic Acid (mgIL) ND 
srA/omie absorption 13%Lead (mgIL) 0.012 
-CaleulationCalorie power (kcal/lOOmL) 73.8 
sr-GC-FID 8%Methyl alcohol (mglL) 133 
sr-Ionie ehroma/ography 15%Total Sulphates (gIL K2S04) 0.82 

t 

1 

1 

- l 1 1 

MI : Méthode interne - 0 .1. V. : Recueil des méthodes internationales d'analyses des vins et des moûts de l'O.l.V . ~\ \ ... '" ):.... 
Echantillon reçu le ISample received the: 27/06/2023 
Analyses effectuées leiAnalysed the: 28/06/2023 
Réception analyses sous traitées le /Analysis subcontracted received the : 03/07/2023 

Analyses sous traitéesiAnalysis subcontracted en/in: France 

Pauillac le: 03/07/2023 

Certaint!s prestations rappone-es dans le. dOCUln~nt ne ::io n! pas ":QU\ .:rlèS par l'accrédita tion ' Same servict:s repon~d in this document are~I ,
identiliées par le sy mbole -- 1hé)' art idenl ifïed by the ,,~ mhol ---. Les t'ssa is "OtiS lraites "On! identifies p.ar le code ST The subConlr.1Cl cd dllaly..;cs are identdlcd by 111<:' abbrcviali~",n 
S r ( ~T ' : rCsullat renou SOliS ~H.:crtdi tatlon par le labora tOIre Exc'l! ll aC{; rèdit c par k Coirac ::'OuS le \ ~ I- 05SSTesult given unctt"r accreditallon by Ih~ t:xccl l laboralOry ,Kt:redÎled by 
Cofrac umkr \ 0 . I -05X~) . Le COi-' R,\C est ~ lgnalairl..' du .\ 1L\ d'E.\ ~ European coop\!rnlioll fur -\..:cn:düatiolljcl du \ 1L.\ d'IL-\C (lnl\,;rnational Laboralol)' ,\I.:crcdi[èllioll CooperatlOIl), 
The C'ofrac is s ignalO'Y of lTlullilaleral recognilion ag..rc\!nh.:nl~ of tlle 1:..-\ and ILA.C. Le~ incertitudes elargics Illenlionnec~ sonl ct!llcs corrC'spondant à deux f'ci ... l'inccrtirudc-rype 
cOlTlposé ~ The expanded unct:.t1aimies Illcnlioned are those corresponding to (\V iœ th\! combined standard uncenainry. Les illcet1irudes des ~ssais sous-traites som communiquées sur 
demande 1 The uncenainties orthe oUlsourced tesls are cOlTununicalt!d on requesl. La reproduction de ce rnppon d'essais n'est autorisée que sous sa fonne intégidle 1 The reproduction 
oflhi s document is allowed thal in the fonn of enrire photographic fac simile. L~ rappon ne conce rne que l'cchantillon apporté par l'imere''sé ou l'organisme et soumis al'essa i ,' The 
analy sis of the present repon concemed only the $ample. as received. analysed. 
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CENTRE D'ETUDES ET D'INFORMATIONS OENOLOGIQUES 

DE PAUILLAC 


19 rue du Maréchal Juin - BP 37 - 33250 PAUILLAC 

Tél: 05 56 59 02 94 - Fax: 05 56 59 64 22 


CERTIFICAT DE PURETE ET DE LIBRE VENTE 

SANIT ARY AND UNRESTRICTED SALE CERTIFICATE 

Je soussigné(e), Davide COSTANTINI, oenologue du Centre d'Etudes et d'Informations 

Oenologiques de Pauillac, certifie que: 

1 the undersigned , Oavide COSTANTINI, oenologue of the Oeno/ogical Studies and 

Information Center of Pauillac, certify that : 


· Le vin / Wine: CHATEAU LA GURGUE BIO 2021 AOC AOP Margaux 

· vendu par / sold by : Cht FERRIERE 

· siégeant / having its center in : 
33 BIS RUE DE LA TREMOILLE 
33460 MARGAUX 

· analysé sous le numéro / analyzed under the number : 23126 

· expédié par / Shipped by : 

· À destination de /Receiver : 

Au regard des paramètres analysés sur l'échantillon remis par le producteur, ce vin est 
loyal et marchand et répond aux exigences de la réglementation européenne et de son 
appellation d'origine. 

According to analyses of the sample provided by the producer, this wine is good for sale, 
meeting the requirements of both European and appellation regulations. 




