
CENTRE D'ETUDES ET D'INFORMATIONS OENOLOGIQUES 
DE PAUILLAC cofrac 

19,rue du Maréchal Juin - 33250 PAUILLAC 
Tel: 05 56 59 02 94 - pauillac@oenopauillac.fr ~ 

RAPPORT D'ESSAIS N°/Certificate of analysis # : 24499 ESSAI S 
ACCREDITATION 

N" 1-7133 
Portée disponible sur 

www.cofrac.fr 

DemandeurlRequested by : 
Cht FERRIERE 
33 BIS RUE DE LA TREMOILLE 
33460 MARGAUX 

Echantillon soumis à l'analyse: 2407047004 
NOMIName : CHATEAU LA GURGUE BIO 
AppellationIDenomination: AOC AOP Margaux 
TypefType : Vin Rouge Millésime/vintage : 2022 
N° lotlbatch # : LLG221105Tl VolumeNolume 
CuvesNats # 

La désignation de l'échantillon a été fournie par le demandeur / The sample designation was provided by the applicant. 

RESULTATS DE L'ANALYSE/A 1natySIS resuItS 

DESIGNATION/Analytical parameter METHODElMethod Référence/ 
refereoce 

Incertitudes de 1 

mesure! measurement iRES UL T A TS 
uncertainties Results 

Density at 20°C (glL) Eleetronie densimetry using an oseillating 
eell 

a.l.v. 0.10 992.1 

Aicoholic degree by volume at 20°C IR. T.F. MI TAV4 0.13 13.12 
(%Vol) 
Potential Alcohol content (% Vol) Caleulation - 0.0048 0.01 
Total Alcohol content (%Vol) Caleulation - 0.13 13.13 
Glucose-Fructose (gIL) Automated sequential enzymatie method MI GIFrO 0.08 0.2 
Sugar content (glL) Calculation - 15% 1.2 
Acetic Acid (g CH3COOHIL) Automated sequential enzymatie method MI AAcO 8.0% 0.59 
Volatil Acidity (g H2S041L) Caleulation (rom aeetie aeid(Automated 

sequential enzymatie method) 

MIAV3 0.030 0.49 

Volatil Acidity (méqlL) Calculation (rom aeetie aeid(Automated 
sequential enzymatie method) 

MIAV3 6.0% 10.0 

Total Acidity (g H2S041L) Automated potentiometrie titrimetry MI AT1 3.0% 3.5 
Total Acidity (g ac.tartrlL) Automated potentiometrie titrimetry MIAT1 3.0% 5.3 
Total Acidity (meqlL) Automated potentiometrie titrimetry MIAT1 3.0% 70.4 
L-Malic Acid (glL) Automated sequential enzymatie method MIAMO 0.06 ND 
pH Automated potentiometry MI pHI 0.035 3.62 
Free Sulfur dioxyd (mglL) Automated sequential speetrophotometry 

UV-Vis 

MI S02L1 5.0 16 

Total Sulfur dioxyd (mglL) Automated sequential speetrophotometry 
UV-Vis 

MI S02TI 8.0 34 

Total dry extract (glL) Densimétrie method(Calculation (rom densit\ 
20°C, A. V. and T.A. V) 

O.I.v. 0.51 28.6 

MI: Méthode interne - O.LV. : Recueil des méthodes internationales d'analyses des vins et des moûts de l'O.LV. 

Echantillon reçu le /Sample received the: 03/0712024 
Analyses effectuées leiAnalysed the: 04/07/2024 
Réception analyses sous traitées le / Analysis subcontracted received the: 09/07/2024 

Analyses sous traitées/ Analysis subcontracted en/in: France 

Pauillac le: 10107/2024 

Certaines prestations rapportées dans le document ne sont pas couvertes par l'accréditation / Sorne services reported in titis document are covered by the accreditation. Elles sont 
identifiees par le symbole --- ' Tiley are identified by tile symbol---. Les essais sous traites sont identifiés par le code ST . Tile subcontracted analyses are identified by the abbreviation 
sr (ST' : resultat rendu sous accréditation par le laboratoire Excell accrédite par le Cofmc sous le N' I-05 88/result given under accreditation by tile Excelliaboratory accredited by 
Cofrac under No. 1-0588). Le COFRAC est signataire du MLA d'EA (European cooperation for Accreditation)et du MLA d'ILAC (Intemational Laboratory Accreditation Cooperation), 
Tile Cofrac is signa tory ofmultilateml recognition agreements oftile EA and ILAC. Les incertitudes élargies mentionnees sont celles correspondant à deux fois l'incertitude-type 
composée / The expanded uncertainties mentioned are those corresponding to twice the combined standard Wlcertainty. Les incertitudes des essais sous-traités sont conununiquées sur 
demande 1The uncertainties of the outsourced tests are communicated on request. La reproduction de ce rapport d'essais n'est autorisée que sous sa forme intégrale / The reproduction 
ofthis document is allowed that in tile fonn of entire photographie facsimile. Le mpport ne concerne que l'échantillon apporté par l'intéressé ou l'organisme et soumis à l'essai / The 
analysis of the present report concerned only the sarnple, as received, analysed. 
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RAPPORT D'ESSAIS N°/Certificate of analysis # 24499 ESSAIS 
ACCREDITATION 

N" 1-7133 

Portee disponible sur 


www.cofrac.fr 


Demandeur/Requested by : 
Cht FERRIERE 
33 BIS RUE DE LA TREMOILLE 
33460 MARGAUX 

Echantillon soumis à l'analyse: 2407047004 
NOMIName : CHATEAU LA GURGUE BIO 
Appellation/Denomination: AOC AOP Margaux 
TypefType : Vin Rouge Millésime/vintage : 2022 
N° lot/batch # : LLG221105Tl VolumeNolume 
CuvesNats # 

La désignation de l'échantillon a été fournie par le demandeur / The sample designation was provided by the applicant. 

RESULTATS DE L'ANALYSE/Anal sis results 
lncertitudes de

DESIGNATION/Analytical parameter METHODEfMetbod Référence/ 
reference 

mesure! measurement 
uncertainties 

RESULTATS 
Results 

Redueed Dry Extraet (glL) Calculation 0.52 28.4 
Sorbie Acid (mgIL) Steam-feed, Spectrophotometry UV-Vis 12 ND 
Lead (mgIL) Atomic absorption ST" 11% <LQ 
Calorie power (keal/lOOmL) Calculation 74.9 
Methyl aleohol (mglL) GC-FID ST" 20% 53 

MI Méthode mterne - O.LV . RecueIl des méthodes internatIOnales d'analyses des VinS et des moûts de l' 

Echantillon reçu le ISample received the: 03/0712024 V~ 
. ~ '4~ 

rNaIi ate ~ \ 


Analyses effectuées leiAnalysed the: 04/07/2024 D{§t COST, TI '~~ Iogue 

Réception analyses sous traitées le !Analysis subcontracted received the: 09!07!2~ ~\ \~~ . 

Analyses sous traitées!Analysis subcontracted en/in: France \B \\J "\ ~ 

Pauillac le: 1010712024 ~ ~~ 

Certames prestatIOns rapportees dans le document ne sont pas couvertes par l'accredltatton Sorne servIces reported m this docuffrffJIlD~~~~ accredltatton Elles sont 
IdentIfiées par le symbole --- 1They are Identliled by the symbol --- Les essaIS 'iQUS traites ,>o nt Identlfies par le code ST 1 The subco~a;;lyses are Identlfied hy the abbrev latlOn 
ST (ST'" : résultat rendu sous accréditation par le laboratoire Excell accrédité par le Cofrac sous le 1\ ) I-058 8/result g iven under accreditation by the Excelliabomtol)' accredited by 
Cofrac under :\0. 1-0588). Le COFRAC est signataire du MLA d' EA (E uropean cooperation for Accreditation)et du MLA d'ILAC (International Laboratory Accreditation Cooperation), 
The Cofrae is signalaI)' ofmultilateral recognition a!:,'Teements of the EA and ILAC. Les incertitudes élargies mentionnées sont ceUes correspondant à deux fois l'incertitude-type 
composée 1The expanded uncertainties mentioned are thase corresponding 10 twice the combined standard uncertainty. Les incertitudes des essais sous-traités sont communiquées sur 
demande 1The uncertaulties of the outsourced tests are communicated on request. La reproduction de ce rapport d'essais n'est autorisée que sous sa fonne intégrale j The reproduction 
ofthis document is allowed that in the fonn of entire photographie facsimil e. Le mpport ne concerne que l'échantillon apporté par l'intéressé ou l'organisme et soumis à l'essai i The 
analysis of the present report concemed only the sample, as received, analysed. 
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CENTRE D'ETUDES ET D'INFORMATIONS OENOLOGIQUES 

DE PAUILLAC 


19 rue du Maréchal Juin - BP 37 - 33250 PAUILLAC 

Tél: 05 56 59 02 94 - Fax: 05 56 59 64 22 


CERTIFICAT DE PURETE ET DE LIBRE VENTE 

SANITARY AND UNRESTRICTED SALE CERTIFICATE 

Je soussigné(e), Davide COSTANTINI, oenologue du Centre d'Etudes et d'Informations 

Oenologiques de Pauillac, certifie que: 

1 the undersigned , Oavide COSTANTlNI, oenologue of the Oenological Studies and 

Information Center of Pauillac, certify that : 


· Le vin / Wine: CHATEAU LA GURGUE BIO 2022 AOC AOP Margaux 

· vendu par / sold by: Cht FERRIERE 

· siégeant / having its center in : 

33 BIS RUE DE LA TREMOILLE 

33460 MARGAUX 


· analysé sous le numéro / analyzed under the number : 24499 

· expédié par / Shipped by : 

· À destination de /Receiver : 

Au regard des paramètres analysés sur l'échantillon remis par le producteur, ce vin est 
loyal et marchand et répond aux exigences de la réglementation européenne et de son 
appellation d'origine. 

According to analyses of the sample provided by the producer, this wine is good for sale, 
meeting the requirements of both European and appellation regulations. 




