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Chers amis,

Je suis heureuse de partager avec vous le millésime 
2023 du Château La Gurgue. Cette année encore, 
malgré une météo délicate à gérer pour nos jeunes 
vignes, c’est un vin porté par le fruit et le croquant. Ses 
tanins très souples font de lui un vrai vin de plaisir.

Situées sur la commune de Soussans, nos vignes sont 
essentiellement issues de sélection massale. Le Petit-
Verdot qui cette année représente 13% de 
l’assemblage, nous offre des tanins impeccables, 
extrêmement souples. Ce velouté retrouvé en bouche 
est bien sûr le résultat de la renaissance de nos sols, 
rendue possible par deux décennies de culture en 
biodynamie.

Vivant, recouvert de couverts végétaux et fort d’un réseau mycorhizien de plus en plus 
ample, le terroir peut véritablement rentrer en contact avec la vigne et lui laisser le soin de 
s’exprimer le plus justement possible. 
La finesse des tanins, particulièrement soulignée cette année par les critiques, laisse 
également la place à l’expression d’une très belle pureté aromatique. 

La variété de notre élevage quant à lui, aide le vin à se révéler sous un jour authentique. 
Réalisé à moitié en barriques, dont 15% de barriques neuves, l’autre moitié est réalisée en 
cuves béton ovoïdes et en amphores. 
Cet équilibre subtil nous donne un vin frais, très légèrement épicé et extrêmement digeste. 

Je pense que ce sont précisément ces pratiques, menées avec mon équipe depuis 
maintenant 20 ans, qui ont conduit la RVF à m’élire Vigneronne de l’Année. 

Avant de conclure, je tiens à vous remercier sincèrement pour le travail effectué au 
déploiement de Château La Gurgue. 
Mon équipe et moi-même restons chaque jour à vos côtés pour poursuivre son 
développement. 

Chaleureusement, 
Claire Villars-Lurton

 



92 PTS
FALSTAFF, PETER MOSER

91-92 PTS
ALEXANDRE MA 

92-93 PTS
JAMES SUCKLING

« It’s crunchy, with good fruit concentration in the center-palate (…). 
Bright and firm at the end »

91-93 PTS
ADRIAN VAN VELSEN, VINUM

91-93 PTS
JEB DUNNUCK

« The 2023 Château La Gurgue will be terrific (…). It’s balanced, medium-
bodied, had fine tannins and beautiful density. »

92 PTS
MARKUS DEL MONEGO, MEILLEUR SOMMELIER DU MONDE 1998

90-92 PTS
RVF

« Ce petit cru appartient à Claire Lurton qui y produit un vin de plaisir, 
gourmand, qui peut se consommer sur son fruit. Très digeste, fin et souple. »

90-91 PTS
LIN LIU, MW, WINE MANIACS
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PACKAGING MILLÉSIME 2023*

L’ÉTIQUETTE HISTORIQUE DU CHÂTEAU LA GURGUE
AVEC SON ANCIEN BLASON

LE TEXTE D’ORIGINE DE LA GURGUE EXPLIQUANT SON HISTOIRE 
ET LA REPRISE PAR LA FAMILLE DE CLAIRE VILLARS-LURTON 

UNE CAPSULE COURTE RAPPELANT LES GRANDS VINS 
BORDELAIS

LE BLASON DU CHÂTEAU LA GURGUE

Le blason, élément central de l’étiquette, est 
entouré de deux lions héraldiques, symboles du 
royaume de Juda dont les prêtres constituaient la 

classe noble.
Ce blason historique intègre également une tour 

néogothique, qui fait référence à celle existante sur 
la propriété. Le canard symbolise quant à lui 

l’union et la félicité conjugale.

À la fin du 18ème siècle, les choses les plus 
valeureuses revenaient à l’église et ce fut le cas des 

parcelles du Château La Gurgue.
Son blason héraldique, symbole identitaire de la 
noblesse et de surcroit des familles sacerdotales, 

n’aurait-il pas ainsi été inspiré par son 
appartenance au prieuré de la paroisse de 

Margaux?

« EN CHOISISSANT L’ÉTIQUETTE HISTORIQUE, JE SOUHAITE 
REDONNER AU CHÂTEAU LA GURGUE SES LETTRES DE 

NOBLESSE »
CLAIRE VILLARS-LURTON

* Nouvelle étiquette depuis Château La Gurgue 2021



ALCOOL 13,2% 

CHÂTEAU LA GURGUE 2023 

LE VIGNOBLE

LA VINIFICATION

12 hectares de graves profondes 
sur marnes calcaires. Au cœur 

de l’appellation Margaux.

Vinification parcellaire.
Fermentation alcoolique 

avec les levures indigènes du 
vignoble. Faible et douce 

extraction, à une 
température inférieure à 

25°C. 3 semaines de 
cuvaison. Aucun intrant 

pendant toute la phase de 
vinification.

RENDEMENT 25 hecto / ha

LES PRATIQUES CULTURALES

L’ASSEMBLAGE
62% Cabernet-Sauvignon

25% Merlot
13% Petit Verdot

L’ÉLEVAGE
12 mois dont :

15% en barriques neuves
35% en barriques d’un vin

35% en cuves béton ovoïdes
15% en amphores

L’ÉQUIPE
Propriétaire : 

Claire Villars-Lurton

Directeur Technique : 
Gérard Fenouillet

Œnologue Conseil : 
Éric Boissenot

PH 3,60

DATES DES VENDANGES
Merlot: 13 au 18 Septembre
Cabernet-Sauvignon: 18 Septembre au 2 Octobre
Petit Verdot: 20 Septembre

Agroécologie sur 100% du vignoble
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UNE OPTION CAISSE BOIS 
6 BOUTEILLES EN 2X3

Avec un surcoût unitaire de 50cts / bouteille

CVCV
UN CARTON 6 BOUTEILLES

A l’image de notre engagement 
environnemental.


